
En stille morgen på Clementine 

 
Surdejsbrød, rugbrød, croissant, marmelade & Arla Unika smør 

GammelKnas, Havarti, Arla Unika 
Italiensk Salami 

Avocado, purløg, olivenolie & piment d´Espelette 
Ristede morgenmadspølser 

Koldrøget laks 
Røræg 

225 

En stor morgen på Clementine 

 
Surdejsbrød, rugbrød, croissant, marmelade & Arla Unika smør 

GammelKnas, Havarti, Arla Unika 
Italiensk Salami 

Avocado, purløg, olivenolie & piment d´Espelette 
Ristede morgenmadspølser 

Koldrøget laks 
Røræg 

Ad libitum kaffe, the samt appelsinjuice & æblemost  
(Mimosa +50) 

275 

	

SELSKABSMENU 

Morgen & Frokost

Der tages forbehold for sæsonbetonede ændringer på menuerne 
Har du fødevareallergier? Tag fat i din tjener, så vi kan guide dig sikkert igennem menuen. Kreditkortgebyr: Firmakort udstedt både inden for eller 

uden for EU/EØS, samt private betalingskort udstedt uden for EU/EØS, bliver pålagt et gebyr. For American Express gælder, at alle transaktioner bliver 
pålagt et gebyr

Den lette frokost 

Vand m/u brus ad libitum 
Surdejsbrød & Arla Unika smør 

Grønne oliven 
Saltede & krydrede nødder 

Rørt tatar, cognac, løvstikke, radiser  
Pommes frites & aioli 

En valgfri øl, glas husets hvid eller rødvin 

295 

Den store frokost 

Blanc de Blanc, Trocadero, Frankrig 
Vand m/u brus ad libitum  

Saltede & krydrede nødder 
Surdejsbrød & Arla Unika smør 

Kyllingekroketter med jalapeños, lime & koriander  
Smørrebrød - serveres sharing style: 

Håndpillede rejer med hummermayo & citron 
Avocadosmash med tomat, grillet rugbrød & romesco 

Hønsesalat med grillet brød, stikkelsbær og karse 
Dessert: 

Dagens kage 
Filterkaffe & the 

450 

 



3 retter, brød & smør 

Surdejsbrød & Arla Unika smør 
Straciatella, zucchini, asparges, spanske mandler & urter 

Schnitzel af kylling, asparges, brunet smør, soya & peberrod 
Creme brulee, brændt Madagaskar vanilje & rabarbersorbet 

325 

 

Clementine menu 

Surdejsbrød & Arla Unika smør 
Hvide asparges, håndpillede rejer & hollandaise 

Steak au poivre, Madagaskar peber,  
haricot verts & pommes frites 

Fire slags ost, stikkelsbærkompot & honningristet rugbrød 

475 

 

Helaftensarrangement 

Champagne, grønne oliven & kyllingekroketter 
Surdejsbrød & Arla Unika smør 

Straciatella, zucchini, asparges, spanske mandler & urter 
Rørt tatar, cognac, løvstikke, sprød kartoffel & radiser  

Schnitzel af kylling, asparges, brunet smør, soya & peberrod 
(Opgrader til Steak au Poivre +150) 

Creme brulee, brændt Madagaskar vanilje & rabarbersorbet 
3 glas vinmenu inkl. vand m/u brus 

Kaffe/the efter middagen 

1000  

	

SELSKABSMENU 

Aften

Der tages forbehold for sæsonbetonede ændringer på menuerne 
Har du fødevareallergier? Tag fat i din tjener, så vi kan guide dig sikkert igennem menuen. Kreditkortgebyr: Firmakort udstedt både inden for eller 

uden for EU/EØS, samt private betalingskort udstedt uden for EU/EØS, bliver pålagt et gebyr. For American Express gælder, at alle transaktioner bliver 
pålagt et gebyr

Vinmenu inkl. vand m/u brus 

Riesling, Von Winning, Pfalz, Tyskland 
Cabernet Franc ‘l´ile quatre sous’, Chateau Yvonne,  

Saumur, Loire, France 
Auslese, Hans Tschida, Neusiedlersee, Østrig 

275 

 

Clementine vinmenu 

Blanc de Blanc, Trocadero, Frankrig 
Sancerre, Steve Millet, Loire, Frankrig 

Crozes Hermitage, Paul Jaboulet Aine, Rhône, Frankrig 
Ruby Port, Fonseca, Porto, Portugal 

(Minimum 5 personer) 

375 

 

Ad libitum drikke 

Husets hvid & rødvin samt pilsner, classic,  
hjemmelavet lemonade & vand m/u brus i 2 timer 

325 

	


