
Nytårsmenu

Østers, hot sauce og citron 

Oliven, marineret i yuzo kusho, lime 

Friteret kammusling, cocktail sauce 



Confiteret ande skewer, shitake, tare sc, solbær 

Hamachi, ajo blanco, grønne druer, thai basilikum 


Grillet brød 



Ribeye, grillet mandarin sauce, røget marv, trøffel 

Kålsalat, pistacie tahin, habanero vinagrette, aromatiske urter



Fyrtårn, brunet smør, hasselnød, citrontimian 



Kransekage, ristet vaniljeis, sticky karamel sauce. 

1500

Inklusiv 5 glas vinmenu

ved allergener 
spørg personalet

Kreditkortgebyr: Firmakort udstedt både inden for eller uden for EU/EØS, samt 
private betalingskort udstedt uden for EU/EØS, bliver pålagt et gebyr.


For American Express gælder, at alle transaktioner bliver pålagt et gebyr.



Pescetarisk 
Nytårsmenu

Grillet kammusling med nduja smø
Spyd med grillet kylling, blæksprutte  kapersblad

Gnocchi med parmesan skum, ærter, mynte, boondi  peber pur

Fersken med grillede oliven, miso vinaigrette, piment  oregan
Grillet svinekotelet med lime bb, grillet ananas  meria

Skinny ries med aiol

ble sorbet med honning custard, marengs  vermouth

5
enuen skal vælges af ele bordet

Østers, hot sauce og citron 

Oliven, marineret i yuzo kusho, lime 


Kammusling



Shitake skewer, tare sauce, solbær 

Hamachi, ajo blanco, grønne druer, thai basilikum 


Grillet brød 



Torsk stegt på brød, dashi beurre blanc, ørrederogn 

Kålsalat, pistacie tahin, habanero vinagrette, aromatiske urter



Fyrtårn, brunet smør, hasselnød, citrontimian



Kransekage, ristet vaniljeis, sticky karamel sauce. 

1500

Inklusiv 5 glas vinmenu

ved allergener 
spørg personalet

Kreditkortgebyr: Firmakort udstedt både inden for eller uden for EU/EØS, samt 
private betalingskort udstedt uden for EU/EØS, bliver pålagt et gebyr.


For American Express gælder, at alle transaktioner bliver pålagt et gebyr.


