
 

HAR DU FØDEVAREALLERGIER? TAG FAT I DIN TJENER, SÅ VI KAN GUIDE DIG SIKKERT IGENNEM MENUEN. KREDITKORTGEBYR: FIRMAKORT UDSTEDT BÅDE INDEN FOR ELLER UDEN FOR EU/EØS, 
SAMT PRIVATE BETALINGSKORT UDSTEDT UDEN FOR EU/EØS, BLIVER PÅLAGT ET GEBYR. FOR AMERICAN EXPRESS GÆLDER, AT ALLE TRANSAKTIONER BLIVER PÅLAGT ET GEBYR. V*-VEGETAR, 

VG*-VEGANSK

BRØD & SNACKS 
HJEMMELAVET FOCACCIA // pisket smør 40,- 

NOCCELARA OLIVEN // citronskal 40,- 

KRUSTADE // kartoffelkompot - rygeost -ørredrogn  3 stk. 60,- 

BRUSCHETTA // tomatconcaseé - parmesan - basilikum   3 stk. 50,- 

ALLE 4 SNACKS FOR 175,- 

FORRET TER  
TUNA TOSTADO // tunceviche - tiger milk - spicy mango dressing - sprød tostado - urtesalat - 95,- 

KOLDRØGET LAKS // koldrøget laks – fennikel – sauce på citron og dild - solbær- sprød boghvede - 85,- 

FANØ TATAR // fanø okse - noritang - syltede bøgehatte - løg kompot mayo - puffet rispapir - engsyre - 85,- 

BURRATA CRUDO // burrata - lufttørret skinke – san marzano tomat – balsamico glaze – ristet pistacie - 125,- 

HOVEDRET TER 
OKSECUVETTE // rosastegt cuvette - gulerodspuré – petit gulerod – svampesauce – pommes frites - 295,- 

DAGENS FANGST // smørstegt - stikkelsbær beaurre blanc – brunet smør - smørpocheret porre – romanesco - 245,- 

CHEESEBURGER // modnet cheddar - potato bun – glaseret modnet hakkebøf - burgerdressing – crisp salat – grillet bøf tomat – frisk rødløg - 165,- 

KYLLING BALLOTINE // kylling ballotine - ærte francaise - kyllingeveloute med citron – porre olie - 155,-  

PASTA // rigatoni – salsiccia – tomat – stracciatella – basilikum - olivenolie - 160,- 

LIDT EKSTRA 
  

BROCCOLINI // goma - seam 45,- 

MAJS // piment’d’espelette - smør  45 ,- 

POMMES FRITES // havsalt - aioli - 40,- 
 

TRØFFEL FRITES // trøffelsmør - parmesan - aioli 50,- 

DESSERTER 
  

JORDBÆR // jordbærskum - vaniljeis – vaniljemarinerede jordbær - jordbær coulis – citron – vaffelknas - 85,- 

PANNA COTTA // hvid chokolade panna cotta - brombær - hindbær - belgisk chokolade - lime - 85,- 

MANDELKAGE // mandelkage – hyldeblomst mousse – hyldeblomst broken gel – karameliseret pistacie - hyldeblomst sorbet - 90,-

GREATEST MENU  

KOLDRØGET LAKS 
koldrøget laks – fennikel – sauce på citron og dild  

solbær- sprød boghvede 

OKSECUVETTE 
rosastegt cuvette - gulerodspuré – petit gulerod 

svampesauce – pommes frites 

JORDBÆR 
jordbærskum - vaniljeis – vaniljemarinerede jordbær 

jordbær coulis – citron – vaffelknas 

425 

SOMMER MENU  

KØKKENCHEFEN’S 3-Retters menu 

200 



 

BOBLER  
BLANC DE BLANCS  
Charles Bailly - Bourgogne - Frankrig 	 80 / 325	  

MOSCATO D’ASTI 
Vallebelbo - Piemonte - Italien 	 85 / 350	  

CHAMPAGNE ‘PREMIER CRU’ 
Louis D’Arcier - Champagne - Frankrig	 475 

CHAMPAGNE ROSÉ ‘GRAND CRU’ 
André Clouet - Champagne - Frankrig	 575 

DOM PÈRIGNON CUVÉE	  
Moët & Chandon - Épernay - Frankrig - 2015	 1950 

HVIDVIN  

SAUVIGNON BLANC 
Pelusas - Valle central - Chile	 80 / 325 

VERDEJO ‘BASA' 
Telmo Rodriguez Rueda - Castilla y León - Spanien 	 350 

GRÜNER VELTLINER 
Weingut Ecker - Wagram - Østrig	 425 
RIESLING ʻESSENCEʼ 
S.A. Prüm - Mosel - Tyskland 	 100 / 425 

CHARDONNAY 
Terrazas de los Andes - Argentina 	 105 / 450 

CHARDONNAY ‘PANAMERA’ 
Rutherford Wine Co. - Napa Valley - USA	 500 

CHABLIS 
Bouchard Aîné & Fils- Bourgogne - Frankrig 	 525 

BOURGOGNE CHARDONNAY 
Olivier Boussard - Bourgogne - Frankrig	 115 / 600	  

SANCERRE 
Steve Millet - Loire - Frankrig 	 650 

SAUVIGNON BLANC 
Cloudy Bay - New Zealand 	 700 

CHASSAGNE-MONTRACHET 
Domaine Bader-Mimeur - Bourgogne - Frankrig - 2022	 900 

MEURSAULT	  
Vincent Girardin - Bourgogne - Frankrig - 2020	 1000 

ROSÉVIN  
RODOLIA 
Bodegas Mureda - Tierra di Castilla - Spanien	 80 / 325 
COTÉ MAS ‘ROSÉ AURORE’ 
Château Paul Mas - Languedoc - Frankrig 	 85 / 350 

LE CLUB 55 
Côtes de Provence - Frankrig	 495	  

RØDVIN  

WAVE ROSSO 
Cantine Setteoli - Sicilien - Italien 	 80 / 325 

PINOT NOIR 
Pierre Lamotte - Bourgogne - Frankrig	 350 

BARBERA D’ALBA 
Terre del Barolo - Piemonte - Italien 	 90 / 375 

CÔTES DU RHÔNE 
Château Mont-Redon- Rhône - Frankrig 	 375 

PINOT NOIR 
Longford Estate - Monterey - Californien 	 95 / 395 

TEMPRANILLO 
Bodegas Callejo - Ribera del Duero - Spanien	 450 
RIPASSO ‘COSTA REGALE’ 
Cantine Lenotti - Valpolicella, Veneto - Italien  	 110 / 495 

BARBARESCO ‘AUTINBEJ’ 
Ca del Baio - Piemonte - Italien	 495 

PINOT NOIR 
Roche de Bellene - Bourgogne - Frankrig	 495 

BAROLO 
Rosa Fiore - Piemonte - Italien  	 495 

AMARONE ‘DELLA VALPOLICELLA’ 
Corte Figaretto - Veneto - Italien 	 650	  

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 
Château Maucoil - Rhône - Frankrig 	 135 / 650	  

PINOT NOIR 
Cloudy Bay - New Zealand	 700 

BAROLO 
Vino Arte Bellezza - Piemonte - Italien	 700 

PSI 
Dominio de Pingus - Ribera del Duero - Spanien 	 750 

SOLENGO 
Tenuta di Argiano - Toscana - Italien - 2022	 750 

GEVREY CHAMBERTIN ‘VIEILLES VIGNES’ 
Domaine Faiveley- Bourgogne - Frankrig - 2022	 800 

GEVREY CHAMBERTIN ‘EN SYLVIE’ 
Pierre Naigeon - Bourgogne - Frankrig - 2017	 800 

FLOR DE PINGUS 
Dominio de Pingus - Ribera del Duero - Spanien - 2022	 1250 

ORNELLAIA 
Bolgheri - Toscana - Italien - 2020	 1800 

SASSICAIA 
Tenuta san Guido - Toscana - Italien - 2022	 2500 

DESSERTVIN  

BRACHETTO	  
Cascina Pian d’Or - Piemonte - Italien 	 100 / 400 

TAWNY PORT 
Fonseca Guimarens - Douro Valley - Portugal 	 65 / 500 

SAUTERNE ‘EXPRESSION DE SAUTERNES’ 
Sauternes - Graves - Frankrig	 525 

VINKORT



SOFT DRINKS  

Filtreret vand (pr. pers. ad lib.)	 15 

Vand med brus (pr. pers. ad lib.)	 15 

Coca Cola (0,33 l.)	 35 

Cola Zero (0,33 l.)	 35 

Squash (0,33 l.)	 35 

Adelhart øko æblemost (0,25 l.)	 40 

Hyldeblomst (0,25 l.)	 40 

Ginger beer (0,20 l.)	 40 

San Pellegrino Limonata (0,33 l.)	 40 

San Pellegrino Aranciata Rossa (0,33 l.)	 40 

Flower Power	  
Søbogaard hyldeblomst, citron, tonic	 75 

0,0% GT 
Tanqueray 0,0%, San Pellegrino Tonic	 75 

COCKTAILS  

Passion for peppery fashion	 120 
Pink pepper infused vodka, jordbær, passion, lime, hvid chokolade 

Caramello	 110 
Absolut vodka, amaretto, lime, sukker, karamel skum  

Bourbon Sour	 110	  
Four roses bourbon, citron, æggehvide, sukker, angostura bitter 

Espresso Martini	 110 
Espresso, absolut vodka, creme de cacao, kahlua 

Oliveto	 100 
Absolut vodka, licor 43, citron, sukker, olivenolie, salt 

Old Fashioned	 100 
Four roses bourbon, sukkersirup, angostura bitter 

Negroni	 100 
Beefeater gin, campari, cocchi vermouth di torino	  

Tom Collins	 95 
Beefeater gin, citron, sukkersirup, dansk vand 

Dark ’N’ Stormy	 90 
Havana 7yo, ginger beer, lime 

Paloma	 85 
Olmeca reposado tequila, lime, pink grape soda 

Spritz	 80 
Aperol, Blanc de blancs / Lillet Blanc, pink grape 

Gin Tonic	 75/100 
Beefeater eller Hendricks, San Pellegrino tonic 

FAD  

Tuborg Pilsner (0,4 l. fad)	 65 

Tuborg Classic (0,4 l. fad)	 65 

Kronenbourg Blanc (0,4 l. fad)	 65 

Grimbergen Double (0,4 l. fad)	 65 

Brooklyn IPA (0,4 l. fad)	 70 

FLASKE & DÅSEØL  

Nordic (0,33 l. alkoholfri)	 35 

Mikkeller - Weird Weather (0,33 l. alkoholfri)	 40 

Fanø Bryghus - Vadehav (0,5 l. flaske)	 80 

Fanø Bryghus - Rav (0,5 l. flaske)	 80 

Fanø Bryghus - Lynghvede (0,5 l. flaske)	 80	  

Fanø Bryghus - Mango Mussolini (0,5 l. flaske)	 90 

KAFFE & THE  

Filterkaffe	 25 

Dobbelt espresso	 35 

The A.C. Perchs	 35 

Americano, Cortado	 35 

Cappuccino, Latte	 45 

Kaffe baileys	 60 

Irish coffee	 75 

AVEC 4. CL  

Baileys	 30 

Sambuca Ramazzotti	 30 

Jameson ‘Black Barrel’	 65	  

Fanø Skibsrom ‘Havfruen’	 65 

Fanø Skibsrom ‘’Havmanden’	 65 

Don Julio Reposado	 75 

Hennesy Cognac VS	 75 

Ron Zacapa 23yo	 85 

DRIKKEKORT


